
新規登録日：

最終更新日：

概　　要

　山口県内330店（平成30年7月末現在）のセブン･イレブンの店舗を中心に、お弁当、お

にぎり、お寿司、惣菜を製造し納品しています。

　お弁当（チルド）、惣菜の一部は近隣県（広島県他）の店舗にも納品しています。

我が社はこのような会社です　～　企業理念やビジョンについて　～

商品開発

「心のこもった商品をつくり、お客様に喜んでいただくことを通して地域社

会に貢献し、あわせて全社員の物心両面の幸福を実現する」ことを、目指し

ています。

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.nanohana21.com

障害者雇用支援 「やまぐち障害者雇用推進企業」（山口県ＨＰ掲載）  認定 　　あり　・　なし

県 内 事 業 所 山口市

業 種 製造

事 業 内 容 セブン･イレブンのお弁当、おむすび、寿司、惣菜の製造

設 立 1990年（平成2年）9月

従 業 員 数 496人（男性223人／女性273人）

年 商 42億円

T E L 083-984-3363 F　A　X 083-984-3757

E - m a i l nanohana-aio@nifty.com

会 社 名 株式会社　菜の花

代 表 者 代表取締役　宮本　修  ,   代表取締役　宮本　久和

所 在 地 〒754-1101　山口県山口市秋穂東７５７６番地
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可

技術指導
不可。

可

採用担当者から一言　～　人材育成の方針について　～

社内研修

入社後、一ヶ月間は社内規則、食品衛生等の研修を受けていただきます。ま

た定期的に、社外講師を招き行われる社内研修や日本デリカフーズ協同組合

で主催される「機械メンテナンス部会」等に参加し、技術を身につけていた

だきます。

県内高校への

協力体制

企業見学
随時見学可。見学人数は２～５名。

可

講話
不可。

炊飯ﾗｲﾝ、連続ﾌﾗｲﾔｰ、真空冷却機、おにぎり成型機等食品工場

特有の機器の維持管理を行い、24時間365日稼働を可能として

います。

経験年数 4年

関連する資格 なし。

ふりがな みやざき　やすお

メッセージ 特殊な機器が多いため、経験を積むことが必要です。

職種 生産部設備課

専門作業名 設備機器の維持管理

技能の優れた点

我が社の強みはココです　～　特徴的な取り組みについて　～

微生物検査

「安全・安心に心をこめて」

皆様が食される商品ですから、安全でおいしい商品でなくてはなりません。

新商品の開発を始め、原材料検査、微生物検査等徹底した環境・衛生管理を

行い、安心・安全をお届けしています。最新鋭の炊飯システムやHACCP（食

品衛生管理）サポートシステムを導入し、日本デリカフーズ協同組合の

HACCP認定工場となっています。また、平成27年度には食品衛生優良施設

として、厚生労働大臣表彰を受賞いたしました。

我が社のエースからのメッセージ

炊飯ライン 氏名 宮崎　康夫


