
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

令和４年６月 

山  口  県

令和３年度（２０２１年度） 

山口県食品衛生監視指導計画の実施状況 
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令和３年度（２０２１年度）山口県食品衛生監視指導計画の実施状況 

 

１ 監視指導の実施状況 

（１）監視指導実績 

     令和３年度（２０２１年度）山口県食品衛生監視指導計画に基づいて行った監視件数に

ついては、別表のとおりである。 

   年間の総監視件数は１０，３４７件であり、標準監視件数（２３，３５７件）に対する

達成率は４４．３％であった。 

（２）監視指導における特記事項 

 ア 重点監視事項として、「改正食品衛生法の適切な運用に向けた指導・助言」、「食

品等事業者が講じている措置の点検・確認」及び「食中毒予防対策の強化」を設定

し、成分規格、製造基準、施設基準等の遵守の徹底と食品表示の適正化を指導した。 

  イ  食品等事業者に対し、ＨＡＣＣＰに沿った衛生管理の実施状況を確認し、適切な実

施に向けた指導を行った。 

 ウ 調理従事者からの食品汚染によるノロウイルス食中毒、生や加熱不十分な食肉類の

提供によるカンピロバクター食中毒を予防するため、食品等事業者に予防対策を指導

するとともに、県民に対して適切な予防方法等を啓発した。 

 エ 新型コロナウイルス感染症の感染拡大に伴い増加した飲食店による持ち帰りや宅配

等のサービスについては、店内喫食と比較し食中毒リスクが高まることから、衛生管

理の徹底を指導するとともに、県民に対して注意喚起を行った。 

 

（３）一斉監視指導、点検等の実施状況 

  ア みやげ品（食品）の表示一斉点検 

 県内で製造又は販売されているみやげ品（食品）について、表示基準の遵守状況を

調査し、違反品の排除を行った。 

  実施期間：令和３年４月１日～４月２３日 

 

立入施設数 不適正表示発見施設数 点検品目数 不適正表示品目 

８３施設 ２１施設 ３,６１０品目 ７０品目 

  

  イ 給食施設の一斉点検 

 学校、病院、社会福祉施設等における大規模な集団食中毒の発生を未然に防止す 

るため、集団給食施設の一斉点検を実施し、「大量調理施設衛生管理マニュアル」に

基づいて指導した。 

 また、ノロウイルス食中毒の発生防止対策及び異物混入対策を重点指導事項とし、

従事者の健康管理の徹底等を指導した。 

  実施期間：令和３年５月６日～１１月３０日 
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点検施設数 主な指導内容 

２１１施設 

・汚染作業区域、非汚染作業区域の明確な区別 

・加熱調理食品の十分な加熱 

・施設の十分な換気（高温多湿を避ける） 等 

 

  ウ 夏期食品一斉監視指導 

 食品の衛生的な取扱い、添加物の適正な使用、食品及び添加物の適正な表示等につ 

いて食品等事業者に対する監視指導を実施し、夏期における食中毒の発生防止及び食 

品衛生の向上を図った。 

    実施期間：令和３年７月１日～８月３１日 

 立入施設数 不適施設数 主な不適事項（延べ施設数） 

食品衛生 

関係 
１，９８０施設 ２７６施設 

・施設、設備について    ２１２施設 

・食品の取扱い等について １３５施設 

食品表示 

関係 
７７４施設 ４２施設 

・衛生事項         ３０施設 

・品質事項         １２施設 

    

  エ フグ処理施設等一斉監視指導 

  山口県の特産であるフグによる食中毒の発生を未然に防止するために、フグが多量

に流通消費されるシーズンに、フグ取扱施設に立ち入り、フグの適正な取扱いや適正

表示等について指導した。 

  実施期間：令和３年１０月１日～令和４年２月２８日 

 

立入施設数 不適施設数 主な不適事項 

２５１施設   ５施設 
・フグの取扱い等について  ５施設（延べ施設数） 

・表示について       ３施設（実施設数） 

 

  オ 食品、添加物等の年末一斉監視指導 

 食品の衛生的な取扱い、添加物の適正な使用、食品及び添加物の適正な表示等につ

いて、食品等事業者に対する監視指導を実施し、年末年始における食中毒の発生防止

を図った。 

  実施期間：令和３年１２月１日～１２月２８日 

 

 立入施設数 不適施設数 主な不適事項 （延べ施設数） 

食品衛生 

関係 
  ７３２施設   ９８施設 

・施設、設備について     ４８施設 

・食品の取扱い等について   ５４施設 

食品表示 

関係 
  ３１３施設     ９施設 

・衛生事項           ５施設 

・保健事項           １施設 

・品質事項           ５施設 

・その他            ６施設 
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２ 食品等の収去検査結果 

（１）保健所で実施した検査 

 県内で生産、製造、加工された食品及び県内で流通している食品を対象に、食品の成

分規格や表示基準等について検査を実施した。 

  保健所での検査検体数は、１,６３１件であり、検査計画数２,７１５件に対する達成

率は６０．１％であった。 

 規格基準等違反の食品については、食品衛生法の規定に基づき違反品の回収・廃棄等

を指示するとともに、違反の原因を排除させる等必要な措置を講じた。 

  指導基準不適合の食品についても、基準に適合するよう必要な措置を指導した。 

 

検体の種類 検体数 
規格基準 

違反 

表示基準 

違反 

指導基準 

不適合 

魚介類 ９０    

冷凍食品 ２９    

魚介類加工品 ４３    

肉卵類及びその加工品 ２４    

乳、乳製品 ２１    

アイスクリーム類・氷菓 ４０    

穀類及びその加工品 ３４    

野菜類・果物及びその加工品 ５８    

菓子類 １４７   ７ 

清涼飲料水 １８    

氷雪 ３    

弁当・そう菜類 ９６１   １２ 

輸入食品 １２６ １   

アレルギー物質を含む食品 ３７    

合  計 １,６３１ １  １９ 

 

ア 輸入食品の検査（再掲） 

   かんきつ類、バナナ、菓子類、果実乾燥品及び小麦等加工品について、食品衛生法

に基づく添加物の使用基準に適合しているか検査を行った。 

 

検体の種類 検体数 使用基準違反 表示基準違反 

菓子類 ５７ １  

野菜・果物加工品 ６０   

小麦等加工品 ９   

合  計 １２６ １ ０ 
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  イ アレルギー物質を含む食品の検査（再掲） 

   表示基準違反の食品を排除するため、表示義務のある特定原材料（小麦、卵、乳、

 そば、落花生）について検査を行った。 

 

検体の種類 検体数 表示基準違反 

菓子類 ２１  

清涼飲料水 ７  

穀類加工品 １  

その他食品 ８  

合  計 ３７ ０ 

 

（２）環境保健センターで実施した検査 

  ア アレルギー物質を含む食品の検査 

  表示基準違反の食品を排除するため、表示義務のある特定原材料（えび・かに）に

ついて検査を行った。 

       

検体の種類 検体数 表示基準違反 

魚介類加工品 １０  

合  計 １０ ０ 

 

  イ 畜水産食品中の残留有害物質モニタリング検査 

  県内で流通している畜水産食品中の抗生物質、合成抗菌剤及び寄生虫駆除剤の残留

実態を把握するとともに、違反品を排除するため検査を行った。 

 

検体の種類 
抗生物質(4種類) 合成抗菌剤(16種類) 寄生虫駆除剤（1種類） 

検体数 不適検体数 検体数 不適検体数 検体数 不適検体数 

牛肉 １２  １２  １２  

鶏肉 １２  １２  １２  

鶏卵  ７   ７   ７  

養殖魚介類  ６   ６   ６  

はちみつ  ７   ７   ７  

合 計 ４４ ０ ４４ ０ ４４ ０ 

 

  ウ 食品中の農薬残留実態調査 

  食品中の残留農薬基準（ポジティブリスト制度）を踏まえ、農薬の使用実態を勘案

した検査項目を設定し、県内で流通している農産物について、殺虫剤、除草剤などの

農薬が、食品衛生法で定められている残留基準に適合しているか検査を行った。 
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検体の種類 
検体数 基準超過 

検体数 

１検体当たり

の検査項目数 国内産 国外産 計 

野菜、果物  ４６  １６ ６２  ２０７ 

輸入加工品   ４５  ４５   ５７ 

合 計  ４６ ６１ １０７ ０ － 

 

  エ 遺伝子組換え食品実態調査 

  県内で流通している食品について、組換えＤＮＡ技術応用食品の混入の可能性の有

無及び表示について確認するため検査を行った。 
 

検体の種類 検体数 不適検体数 

大豆（豆腐原材料）  １  

大豆加工品（豆腐）  ３  

合  計 ４ ０ 

 

３ 衛生講習会の開催状況 

 食中毒予防の知識の習得、食品衛生の普及・啓発等を目的とし、食品等事業者、集団給

食施設従事者、一般消費者等を対象に衛生講習会を開催した。 
 

対  象  等 開催回数 受講人数 

許可業態 

飲食店営業 ４ ３４ 

菓子製造業 ２ ２０ 

食肉製品製造業 １ ９ 

アイスクリーム類製造業 ３ ５２ 

魚介類・食肉販売業 １ １１ 

食品衛生指導員 ８ １４４ 

許可更新講習会 ４８ １,３７４ 

食品衛生責任者講習会 ３４ １,２１２ 

その他 ２８ ７９９ 

非許可業態 
集団給食施設 １１ ５２９ 

その他 ３ ４５ 

一般消費者 １４ ４２０ 

その他 ３０ ５１９ 

合  計 １８７ ５,１６８ 

 


