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会　社　所　在　地　等

会 社 名 宇部蒲鉾株式会社

代 表 者 谷川　惠信

所 在 地 〒755-0084　山口県宇部市大字川上697-20

T E L 0836-33-5151 F　A　X 0836-22-3271

E - m a i l wada@ubekama.co.jp

設 立 昭和１９年２月

従 業 員 数 約１0０名

年 商 約１2．7億円(２２年度実績)

家庭生活支援
「やまぐち女性の活躍推進事業者」（山口県ＨＰ掲載）  届出 　　あり　・　なし

県 内 事 業 所 川上本社、新山口駅（2階新幹線口：山口銘品館内）

業 種 水産練り製品製造販売

事 業 内 容 蒲鉾・ちくわ・揚げ物製品製造販売

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.ubekama.co.jp

「やまぐち子育て応援企業」（山口県ＨＰ掲載）  届出 　　あり　・　なし

概　　要

昭和１９年２月　　「宇部水産煉製品工業株式曾社」を設立

昭和２４年４月　　社名を現在の「宇部蒲鉾株式会社」に変更

昭和３４年３月　　皇太子殿下(現天皇・皇后両陛下)御成婚に「嶺雪蒲鉾」献上の栄を賜る

昭和５１年３月　　焼抜蒲鉾「蒲さし」発売

平成３年１１月　　宇部市川上に新工場を落成

平成１８年１１月　皇太子殿下が本社工場と「かまぼこ歴史館・清水庵」をご視察

平成２８年３月　　第63回全国水産加工たべもの展にて「特級新川」が「農林水産大臣賞」を受賞

平成３０年３月　　第70回全国蒲鉾品評会にて「特級嶺雪」が農林水産大臣賞を受賞

我が社はこのような会社です　～　企業理念やビジョンについて　～

食は文化。私たちは蒲鉾という伝統食に創意と工夫と熱意を練って、21世紀の真に豊かな食文化を目指します。
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我が社のエースからのメッセージ

氏名 藤井　哲也

我が社の強みはココです　～　特徴的な取り組みについて　～

上級な「すり身」と新鮮な「鮮魚」を使用した、弾力と粘りのある美味しいかまぼこ・ちくわ作りに取り組み、お

客様に喜んでいただける製品をご提供しています。

２７年

ふりがな ふじい　てつや

メッセージ 美味しい蒲鉾を常に提供できるよう、モノづくりに対する技術と知識の向上を追求しています。

専門作業名 蒲鉾・ちくわの調合、形成

職種

可

講話
品質管理室担当

水産練り製品製造

可

技能の優れた点
品質の良い蒲鉾を製造するための技能、知識を習得しており、若手への育成にも取り組んでいま

す。

関連する資格 １級水産練り製品製造技能士（国家資格）

経験年数

技術指導
製造部門担当

可

採用担当者から一言　～　人材育成の方針について　～

モノづくりに、より興味が湧き、将来に役立てて頂けるよう丁寧な指導を心掛けています。

県内高校への

協力体制

企業見学 ギフトシーズン（7月1日～8月15日、１１月２５日～１２月３０日）以外は受

け入れ可能


