
○食品加工技術分科会
【背景】
社会構造の変化に伴うライフスタイルの多様化により、食品に対する消費者ニーズの変化

も激しくなっています。この変化に対応するには、魅力的な商品を開発できる技術の高度化
が必要となります。また、食の安全・安心に対するが高まるにつれて、食の安全を守る取組
のさらなる向上が期待されています。

【活動概要】
食品の乾燥、殺菌及び保存等の加工技術、賞味期限設定に必要な衛生試験や日常の安全・

衛生管理に係るHACCP及び食品の表示等に係る講習会の開催等の取組を行います。


